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Quinta de Sant’Ana Fernao Pires 2009 r
Vinho Regional Lisboa, Portugal f \
& h—c.—
Druvsort(er): n
100% fernao pires. QANTA e SANT
Lagring: €

2010-2012, drick nu eller under de nirmaste aren.

Serveringstemperatur:

Serveras sval, mellan 10 och 12°C.

Vinprovningsinformation:

Quinta de Sant’Ana producerar kvalitetsviner i Estremadura i Portugal, viner
som vi idr stolta att erbjuda vara medlemmar. De anvinder bade inhemska
portugisiska druvor och internationella druvsorter i sina viner men vidhaller
traditionella metoder och smaker.

Fernio pires ir en traditionell portugisisk druva som bjuder pa en hirlig
drickupplevelse. God, frasch och balanserad med massor med godsaker och
bra langd. Doften ér intensiv och blommig med inslag av citrus, aprikoser och
tropisk frukt. Smaken ir balanserad med en bra syra och sotaktig frukt.

Betygsitt vinet!
Ditt betyg: Kvalitet Prisvirde

Egna kommentarer:

679E€T90S00¥EL-NVH
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R E C E P T

Caesarsallad med kycklingfilé

Caesarsallad idr kanske den ultimata matiga salladen, och med ett riktigt gott vin
till sa blir det &nnu bittre.

Ingredienser (4 port):

2 krukor romansallat 1/2 dl riven parmesanost
2 tomater 1 msk vitvinsvindger

1 rédlok 3/4 dl olivolja

2 skivor vitt brod 3/4 dl neutral olja

1 msk olivolja 1-2 msk vatten

salt och malen svartpeppar

Caesardressing:

2 dggulor Till servering:

1/2 msk dijonsenap 4 kycklingfiléer

1 msk kapris
1/4 dl pressad citron
1 vitloksklyfta

Gor sa hir:

Dressing: Finhacka kaprisen. Skala vitloksklyftan. Mixa dggulor, sardeller och senap i
matberedaren. Droppa i oljan under omrérning. Ror i parmesanost och pressa ner vitlok.
Tillsétt citronsaft och vindger. Spd med vatten till lagom konsistens. Smakséitt med salt
och peppar. Krutonger: Skir brodet i cm-tdrningar. Stek gyllenbruna i olivoljan. Krydda
med salt och peppar. Klyfta tomaterna och finhacka rodloken. Plocka av stora blad fran
romansallaten. Blanda ihop pasta, romansallat, tomater och 16k med dressingen. Fordela
salladsblandningen pa fyra tallrikar. Ringla 6ver dressingen och toppa med
broédkrutonger.

Viand péa bladet for vininformation.

Quinta de Sant'Ana Ferndo Pires 2009.indd 2 2010-06-28 16:35:23



