AUSTRALIAN

WINE CLUB

Tel. 0200-33 88 88
www.australianwineclub.se

Bird Gewurstraminer 2008

Marlborough, Nya Zeeland

Druvsort(er):

100% gewurstraminer

Lagring:

2010 - 2014, drick nu eller de nirmaste aren.

Serveringstemperatur:

Serveras svalt mellan 10 och 12°C.

Vinprovningsinformation:

Steve Bird Winery éigs och drivs av Steve Bird med familj. Det dr ett ungt och
dynamiskt foretag med stor fokus pa kvalitetsproduktion. 2008 var speciellt
bra for druvan gewurstraminer, frukten mognade perfekt och vinet dr packat
med hérliga frukttoner. Ett vin att dricka till smakrika asiatiska matritter,
girna med kokosmjolk och chili.

Doften dr kraftig och parfymerad med tropiska toner, honung, mango och
inlagd persika. Smaken ér rik och full med hirliga smaker, observera dock
att vinet dr torrt iven om doften kan lura en att tro att vinet dr sott. Vind pa
bladet for receptforslag.

Betygsitt vinet!
Ditt betyg: Kvalitet Prisvirde

Egna kommentarer:
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AUSTRALIAN

WINE CLUB

R E C E P T

Fliskfilé med rosmarin, timjan och dpple

Gewurstraminer éir en aromatisk och smakrik vit druva som traditionellt anvinds
till smakrika fliskritter i bland annat Alsace och Tyskland. Vinet blir stralande till
fliskfilén med alla smaker i receptet nedan.

Ingredienser (4 port.):

600 g fliskfilé

2 gula lokar

4 kvistar firsk rosmarin
1 litet knippe timjan

3 dpplen

salt och svartpeppar

Gor sa hir:

Skala 1okarna och skér dem i kvartar. Putsa fliskfilén och bryn den i stekpanna. Nar
flaskfilén ndstan dr fardigbrynt ldggs 16ken i och far bryna med for att fa lite farg.
Tillsétt rosmarinkvistarna. Lagg 6ver pa platar och 1lat ga fardigt i 150° varm ugn.

Dela dpplena i klyftor och bryn dem i lite smor; krydda med salt, svartpeppar och timjan.
Skiva upp filén och lagg bitarna i en form. Varva med 16ken, &pplena och timjan. Servera
med kokt bulgur och gronsallad.

Receptet kommer fran Mat & Viénner.
Vinprovningsinformation pa andra sidan av detta blad.
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