AUSTRALIAN

WINE CLUB

Devils Corner Merlot-Cabernet Sauvignon 2008

Tasmanien, Australien

Druvsort(er):

85% merlot, 15% cabernet sauvignon.

Lagring:

2010 - 2013, drick nu eller under de nirmaste aren.

Serveringstemperatur:

Serveras nagot under rumstemperatur, mellan 18 och 20°C.

Vinprovningsinformation:

Devils Corner har fatt sitt namn fran det rev som ligger i bukten i nirheten av
vingarden. Hir produceras vilgjorda, eleganta viner som uppskattas av den som
gillar klassiska viner men som inte vill vinta i flera ar pa att vinerna ska bli
drickmogna. Den perfekta inkorsporten till de klassiska druvorna.

Denna merlot/cabernet sauvignon blandning dr héarligt inbjudande med tydliga
toner av réda och morka bar. Njut till en god stek. Doften dr ungdomlig med
mogna bértoner, utvecklad frukt och litta notiga toner. Smaken ar

balanserad med en en ren syra och mogna béir. Vind pa bladet for receptférslag.

Betygsiatt vinet!

Ditt betyg: Kvalitet Prisvirde

68€0T90S00¥EL-NVH

Egna kommentarer:
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AUSTRALIAN

WINE CLUB

R E C E P T

Kokt rimmad bog i varig buljong med murklor och primérer

Eleganta primérer, smakrika murklor och en hirlig merlot-cabernet som bryter av
stralande till.

Ingredienser (4 port.):

600 g rimmat bogflisk 250 g knippmorétter
1/2 apple 250 g gron sparris
1/2 gul 16k 150 g vaxbonor
1 knippe timjan 200 g farskpotatis, kokt
100 g murklor, forvillda
senapskrim 1 msk bladpersilja, finstrimlad

80 g majonnis
2 msk skansk senap
1 msk dijonsenap

Gor sa hir:

Ligg bogen i en kastrull och hill pa vatten sé att det precis tdcker. Dela och l4gg ner
applet; skala, dela och l4gg ner 16k och timjan. Lagg pa locket och koka upp, sdnk sedan
temperaturen sa att det sjuder sakta, sjud i cirka 3 timmar. Nir du sdtter en provsticka i
kottet ska den 14tt lossna nér du drar upp den. Ta ur kottet och 1at det kallna. Koka ner
buljongen tills den har en god smak.

Senapskriam: Blanda majonnés och senap till en god creme.
Ansa primoérerna och skiva kottet. Koka upp buljongen och l4gg ner gronsaker, murk-

lor och potatis. Koka i 2 minuter, l4gg sedan ner kottet och 1at det std och dra i cirka 2
minuter. Stro over persiljan och servera med senapskramen.

Receptet kommer fran Mat & Vénner.
Vinprovningsinformation pa andra sidan av detta blad.
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