AUSTRALIAN

WINE CLUB

INTE BARA AUSTRALIEN, INTE BARA VIN

Domaine Magellan Blanc 2006
Vin de’Pays d’Oc, Frankrike

Druvsort(er):

Grenache blanc 60%, Roussanne 40%
Lagring:
2008 - 2010. Drick nu eller under de nirmaste aren.

Serveringstemperatur:

Serveras kylt mellan 10 och 12°C.

Vinprovningsinformation:

De vita vinerna fran sédra Rhéne idr nagra av de mest underskattade vita
vinerna pa marknaden. Dessa fruktiga och smakrika viner dr perfekta till
mat och Domaine Magellan dr en av de bista exemplen som finns. Ett vin att
avnjuta till exempelvis halstrad fisk eller grillad kyckling. Vind pa bladet
for recept.

Betygsitt vinet!

Ditt betyg: Kvalitet Prisvirde

Egna kommentarer:

SL81893300SEL-NVH



AUSTRALIAN

WINE CLUB

R E C E P T

Rodbetor och getost i folie

En klassisk ritt som forritt eller som tillbehor till kott eller fisk. Rodbetor och
getost dr underbart tillsammans med ett smakrikt vitt vin som kan balasera sétman
i rodbetorna och syran i osten.

Ingredienser (4 port):

800 g rodbetor

400 g getost

1/2 dl honung

1/2 dl balsamvinéiger
2 kvistar rosmarin
aluminiumfolie

Gor sa har:

Koka rodbetorna med skalet pa. Skala och klyfta dem. Lagg rodbetorna pa aluminium-
folie, smula 6ver getosten, ringla 6éver honungen och héll 6éver balsamvinidgern. Repa
rosmarinen och str6 6ver. Vik ihop till ett paket och lédgg pa grillen, varm tills getosten
har smélt ordentligt.

Receptet kommer fran Mat & Vanner. Vand pa bladet for vininformation.




